
 
 

Christmas Dinner 2019 
 

アミューズブーシェ 
Amuse Boucher 

 
 

天使海老と帆立貝のセビーチェ リースの飾り 
Angel prawns and scallop ceviche, wreath ornament 

 
 
 

ヤングターキーのロースト もも肉のパテと茸のソース  
Roasted young turkey with thigh meat pate and mushroom sauce 

 
 
 

金箔入り ビーフコンソメ  
Beef consome with gilt 

 
 
 

真ハタのポアレ クリスマスカラーの野菜とトリュフ添え 
Grouper poelee, Christmas colored vegetables and truffles 

 
 
 

ブラックアンガス牛のロースト フォアグラ添え エシャロットと牛蒡のソース 
Roasted Brack angus beef with foie-gras, shallot and burdock source 

 
 
 

ビクターズ特製聖夜のデザート 
Victors special Christmas dessert  

 
 
 

コーヒー または 紅茶  小菓子添え 
Coffee or tea with mignardises 

 
 
 

 
 

ドン・ペリニヨン付き￥21.000（NET）ドン・ペリニヨン無し￥19.000（Net） 
 
 

 
Please advise us of any dietary requirements or food allergies that you may have. 

お食事制限やアレルギーなどがございましたらスタッフにお申し付けください。 


