
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

前菜五種 盛り合わせ 

みやこ南瓜のサラダ 
鯵の叩き 香味野菜 
心太 加減酢 
モロヘイヤとつるむらさきのお浸し 
アスパラ豆富 黄身醤油 焼きアスパラ 
 
 
メイン料理 下記から一品お選びいただけます。 
 
・車海老 太刀魚 夏野菜の天婦羅 
 
・牛冷しゃぶ 酒粕ソース 玉葱ポン酢 
 レタス 玉葱 三つ葉 振り柚子 
 
・刺身五種盛り合わせ 
 
 
御食事 下記から一品お選びいただけます。 
 

・白飯 茄子 茗荷 おくらの味噌汁 
 
・野菜の手毬寿司 五種 茄子 茗荷 おくらの味噌汁 
 
・五色素麺 薬味いろいろ 
  
甘味 
 
無花果の甘露煮 塩ミルクアイス 

 
-Appetizers-  
Miyako squash salad  
Mackerel tartar, herbal vegetables 
Tokoroten noodles with vinegar 
Nalta jute and Malabar spinach salad 
Asparagus tofu, egg yolk sauce, grilled asparagus 
 

-Main Plate- Please select one dish from the following  
・Prawn, hairtail and summer vegetable tempura 
・Cold beef shabu shabu with Sake malt sauce, onion ponzu, 

Lettuce, onion, Mitsuba leaves, Yuzu citrus 
・5 kinds of assorted sashimi 
 
-Meal Please select one dish from the following  
・Steamed rice,  

miso soup with eggplant, okra and Myoga ginger 
・Vegetable sushi,  

miso soup with eggplant, okra and Myoga ginger 
・5 color somen noodles, condiments 
 
-Dessert 
Fig comport, salty milk ice cream  

限定 
二十食 
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¥6,300 


