
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

前菜    チーズの奈良漬け 鯖昆布鮨 

      河豚煮凝り 人参と銀杏のカステラ  

      柿と蒟蒻の白あえ 

 

お椀    和牛サーロインの沢煮椀 

      絹さや 榎茸 葱 牛蒡 人参 

 

お造り   鰹の叩き氷釜 瞬間薫製 

 

肉料理   和牛フィレ肉と舞茸の博多 

      螺旋揚げ野菜  

 

煮物    魂の蓮根の風呂吹きつくね詰め 

      柚子味噌 細根大根 

 

食事    極上の赤飯 

      赤出汁 香の物 

 

甘味    丹波栗のあんみつ 
      栗 抹茶葛練り 寒天 大納言 黒蜜 
 
 
 
Appetizers   Cheese picked with sake lees, mackerel sushi,  
              pufferfish jelly, carrot, ginkgo 
              persimmon, konjac jelly, sesame 
 
Soup         Wagyu sirloin, snow pea, vegetables, 
              enoki mushroom, onion, burdock, carrot 
 
Sashimi      Smoked bonito fish 
 
Meat dish    Wagyu fillet, maitake mushroom, assorted vegetables 
 
Simmered    Lotus root, minced chicken, yuzu pepper, 
dish       daikon radish 
 
Rice dish     Glutinous rice, beans, red miso soup, Japanese pickles 
  
Dessert       Japanese chestnut, matcha jelly, agar jelly, red beans,  
               brown sugar syrup 
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¥20,000 


