
オータム パフェ　Autumn Parfait

17:00 - 21:30
金・土・日・祝日限定　Fridays to Sundays and Holidays Only

バーならではの本格的なお酒と旬の食材を贅沢に合わせた「Premium Parfait at THE BAR」の 
秋メニュー。ライトアップされたガーデンに面した落ち着いた空間で、洋酒が香り立つデザートととも
に、大人だけに許された時間を心行くまでお楽しみください。
Indulge in our autumnal take on a premium parfaits featuring fall-inspired ingredients 
and matching liqueur for an elevated experience. 



上記料金に別途、消費税及びサービス料（13％）を加算させていただきます。
お食事制限やアレルギーなどがございましたら、スタッフまでお申し付けください。
All prices are subject to consumption tax and 13% service charge.
Should you have any food allergies or special dietary requirements, please notify us when you order.

マロンとりんごのパフェ（ 左 ） ￥2,400
Chestnut and Apple Parfait ( Left )

宝石のような大粒のマロンとりんごの果実、中心に潜むアマレット、2種のアイスとの 
マリアージュ。秋の味覚をお楽しみください。
Enjoy the contrasting flavors and textures of chestnut and apple in this 
Amaretto based parfait. 

栗渋皮煮／クランブル／和栗マロンクリーム／りんごのソース／マロンアイス／りんごソテー／マロン／
アマレット／バニラアイス／メレンゲ
Candied chestnut／Crumble／Chestnut cream／Apple sauce／Chestnut ice-cream／
Sauteed apples／Chestnut／Amaretto／Vanilla ice-cream／Meringue

ドランブイ チョコレート パフェ（ 中 ） ￥2,200
Drambuie Chocolate Parfait ( Front )

チョコレートの触感の違いを楽しむ、濃厚なドランブイソースと絡めて。
A refined chocolate parfait crafted with 8 types of chocolate and drizzled 
with a rich Drambuie sauce for an elevated experience.

マーブルチョコ／チョコレートチュイール／チョコレートクリーム／チョコクランチ／チョコアイス／生チョコ／
カカオニブ／パルフェショコラ／ルージュソルベ／ドランブイソース／マスカルポーネソース／
ベリーのコンポート／ドランブイ／金箔
Marble chocolate／Chocolate tuile／Chocolate cream／Chocolate crunch／Chocolate ice-cream
／Chocolate／Cacao nib／Parfait Chocolate／Rouge ice-cream／Drambuie sauce／Mascarpone 
sauce／Berry Compote／Drambuie／Gold foil

洋梨とマスカルポーネのパフェ（ 右 ） ￥2,200
Pear and Mascarpone Parfait ( Right )

マスカルポーネのふんわり感、丸ごと1つの洋ナシをスパイスとリキュールでまとめた
軽やかなパフェ。仕上げのポワールウィリアムミストの香りをお楽しみください。
A velvety mascarpone parfait served with poached pear and Poire William 
liqueur for a refreshing experience. 

洋ナシコンポート／マスカルポーネソース／洋ナシソルベ／マスカルポーネパルフェ／メレンゲ／
ホワイトチョコレート／ミント／ポワールウィリアム／金箔
Pear compote／Mascarpone sauce／Pear sorbet／Parfait mascarpone／Meringue／White 
chocolate／Mint／Poire William Liqueur／Gold foil


